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Restauracion

Gestion Restauracion nos permite gestionar
compras y stocks en empresas de catering y
restaurantes.

Gestion Restauracion se puede conectar a
Gestion Tpv para la venta en restaurante o con
Gestion Central paracadenas derestaurantes.

Prametrizable y Personalizable mediante la
plataforma Taules.

Gestion deingredientesy platos.
Composicion de escandallos de platos.
Control de stocks einventarios.

Gestion decompras aproveedores.
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Gestion deconsumos deventa, catering,
eventos.
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Explotacion de datos sobre costes y
margenes de productosy familias.

Soluciones Integrales de gestion

software@doom-!nformatica.pom
www.doom-informatica.com



